
LA CARTE DES VINS
6€ le verre (12cl) | 32€ la bouteille (75cl)

VINS BLANCS :
2022 | AOP Anjou Blanc, Hauts Perrays :

Chenin
Le commentaire d’Alexis: “Blanc sec et minéral avec des notes acidulées, poire,
pêche; bouche tendue et finale ronde et gourmande.”

2023 | AOP Coteaux du Layon, Haut Perrays :
Chenin
Le commentaire d’Alexis:  “Blanc moelleux avec des notes de poire, pêche
confites et fleurs blanches; bouche ronde, généreuse et équilibrée.”

2023 | AOP Côtes du Roussillon village Classique, Mas Becha
Grenache blanc et Vermentino
Le commentaire d’Alexis:  “Blanc sec et minéral avec des notes florales et
variétales; bouche fraîche, ronde et finale saline.”

2023 | AOP Côtes de Gascogne, Domaine Guillaman
Colombard et Ugni blanc
Le commentaire d’Alexis:  “Blanc sec, vif avec des notes d’agrumes et exotiques.”

2022 | AOP Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, Bruno Cormerais
Melon de Bourgogne
Le commentaire d’Alexis: “Blanc sec, souple et généreux avec des notes fumée
et fruits à chaire blanche.”

2023 | AOP Costières de Nîmes Cimels Blanc, Château d’or et de gueule
Rolle, Grenache blanche et Roussane
Le commentaire d’Alexis: Blanc rond, ample et gras avec des notes de fruits et
fleurs blanches; finale minérale.



LA CARTE DES VINS
6€ le verre (12cl) | 32€ la bouteille (75cl)

VINS ROUGES :
2021 | AOP Anjou Rouge, Hauts Perrays 

Cabernet Franc
Le commentaire d’Alexis: “Rouge sur le fruit, digeste avec de légères notes
poivrées, des tanins présents mais soyeux.”

2022 | AOP Côtes du Roussillon village Classique, Mas Becha
Syrah, grenache, Mourvèdre
Le commentaire d’Alexis:  “Rouge rond, gourmand et généreux avec des notes de
fruits mûrs, d’épices et de garrigue.”

2021 | AOP Côtes de Gascogne, Domaine Duboscq-Montplaisir
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
Le commentaire d’Alexis:  “Rouge avec une structure souple, c’est un vin soyeux
avec des notes fruits des bois, poivre et cacao.”

2023 | IGP Val de Loire Pourpre, Bruno Cormerais
Merlot, Cabernet Franc, Abouriou
Le commentaire d’Alexis:  “Rouge puissant, structuré et minéral, la bouche est
généreuse, sur les fruits noirs, mûrs avec des notes de grillé.”

2019 | Vin de France Roi boeuf, Osmin
Tannat, Cabernet Franc
Le commentaire d’Alexis: “Rouge puissant, riche et minéral avec des notes de
fruits mûrs, épicée, boisée, de café et de cacao”.

2022 | AOP Costières de Nîmes Cimels Rouge, Château d’or et de gueule
Syrah, Grenache, Carrignan
Le commentaire d’Alexis: “Rouge puissant et structuré contenant des notes de
fruits noirs mûrs, épicé.”


